
R E S T A U R A N T

H OT E L  V I L A R  RU RA L  D’A R N E S

NOMÉS PER ENCÀRREC (MIN. 2 PAX)
SOLO POR ENCARGO | BY PRE-ORDER ONLY

Paella de peix ...................................................................18.00€
Paella de pescado | Fish paella

Fideuà de peix  .................................................................18.00€
Fideuà de pescado | Fish fi deua

FORNEJATS I ALTRES
HORNEADOS Y OTROS  |  BAKED & OTHERS

Peus farcits de boletus i porro .................................... 15.00€
Manitas rellenas de boletus y puerro
Stuffed pig’s trotters with boletus and leek

Croquetes casolanes
Croquetas caseras | Home-made croquettes
 Boletus · Formatge · Pernil · Llamàntol
 Boletus · Queso · Jamón · Bogavante
 Boletus · Cheese · Ham · Lobster
 4 u. assortiment  surtido | assorted ................................ 8.00€
 4 u.  ......................................................................................... 8.00€
 1 u. ............................................................................................2.50€

www.vilarsrurals.com

PLATS VEGANS
PLATOS VEGANOS | VEGAN DISHES

Espaguetis saltats amb verdures  ................................9.50€
Espaguetis salteados con verduras
Spaghetti with sautéed vegetables

Espaguetis amb tomàquet fregit i orenga .................8.50€
Espaguetis con tomate frito y orégano
Spaghetti with fried tomato sauce and oregano

Amanida mixta sense tonyina .....................................8.50€
Ensalada mixta sin atún
Mixed salad without tuna

Espàrrecs verds a la brasa amb romesco ................12.00€
Espárragos verdes a la brasa con romesco
Charcoal-grilled green asparagus with romesco sauce

Escalivada (pebrot vermell i albergínia rostits)  ...14.00€
Escalivada (pimiento rojo y berenjena asados)
Roasted red pepper and aubergine

Verdures a la brasa .........................................................18.00€
Verduras a la brasa | Charcoal-grilled vegetables

Tempura de verdures .......................................................9.50€
Tempura de verduras / Vegetables tempura

Amanida de llenties i pebrots rostits  ........................8.50€
Ensalada de lentejas y pimientos asados
Lentil and roasted pepper salad

Tàrtar d’alvocat, tomàquet i fruita de 
temporada .........................................................................12.00€
Tartar de aguacate, tomate y fruta de temporada
Avocado, tomato and seasonal fruit tartare



ENTRANTS
ENTRANTES | STARTERS

Fusta de pernil .................................................................12.00€
Tabla de jamón | Ham platter

Fusta de pernil i formatges ..........................................14.00€
Tabla de jamón y quesos
Ham and cheese platter

Fusta de formatges .........................................................12.00€
Tabla de quesos | Cheeses platter

Pa de coca amb pernil ...................................................12.00€
Pan de coca con jamón | Dough bread with ham

Pa de coca amb escalivada i anxoves ...................... 15.00€
Pan de coca con escalivada y anchoas
Dough bread with roasted vegetables and anchovies

Pa de coca amb altres embotits ...................................9.00€
Pan de coca con otros embutidos
Dough bread with assorted cold cuts

A escollir: xoriço, llonganissa, llom embotit, formatge
A escoger: chorizo, longaniza, lomo embuchado, queso
Choice of: spicy cured sausage, mild cured sausage, cured pork 
loin, cheese

Pop a la gallega o a la planxa
Pulpo a la gallega o a la plancha
Galician-style or grilled octopus

180 – 200 g .........................................................................15.00€

Gambes a la planxa ........................................................14.50€
Gambas a la plancha | Grilled prawns

Gambes amb allada ........................................................ 16.50€
Gambas al ajillo | Prawns in garlic sauce

Cargols amb salsa ...........................................................16.00€
Caracoles en salsa | Snails in sauce

Canelons de carn gratinats ............................................8.50€
Canelones de carne gratinados | Gratinated meat cannelloni

Tàrtar de salmó ................................................................18.00€
Tartar de salmon | Salmon tartare

PRIMERS PLATS  PRIMEROS PLATOS | FIRST COURSES

Amanida de formatge en rotlle ..................................12.00€
Ensalada de rulo de cabra | Goat cheese salad

Amanida mixta ..................................................................8.50€
Ensalada mixta | Mixed salad

Amanida de tomàquet i formatge ................................8.50€
Ensalada de tomate y queso | Tomato and cheese salad

Salmorejo .............................................................................8.50€
Gazpacho (temporada | seasonal) ..................................8.50€
Sopa de brou .......................................................................7.50€
Sopa de caldo | Broth soup

Mongetes blanques estofades .......................................8.50€
Alubias blancas estofadas | Stewed white beans

Sopa del dia (a l’hivern)
Sopa del día | Soup oh the day (en invierno / winter season)

PEIX  PESCADO | FISH

Els nostre bacallà ............................................................14.00€
Nuestro bacalao | Our cod

 Mussolina d’allioli
 Muselina de alioli | Alioli mousseline

 Llauna
 Catalan-style baked

 Crema d’alls tendres
 Crema de ajo tierno | Young garlic cream

 Tomàquet fregit
 Tomate frito | Fried tomato

El nostre salmó ................................................................15.00€
Nuestro salmon | Our salmon

 Al forn
 Al horno | Baked

 A la papillota
 En papillote 

 A la planxa
 A la plancha | Grilled

Sípia a la planxa amb picada ......................................12.00€
Sepia a la plancha con picada
Grilled cuttlefi sh with Catalan picada

Calamarsons a la planxa amb picada ......................12.00€
Calamarcitos a la plancha con picada
Grilled baby squid with Catalan picada

Calamarsons a l’andalusa ............................................12.00€
Calamares a la andaluza
Andalusian-style baby squid

Consultar altres peixos del dia
Consultar otros pescados del día
Ask for other fi sh of the day

CARN CARNE / MEAT
Alguns plats poden ser sense gluten | Algunos platos pueden ser sin 
gluten | Some dishes can be prepared gluten-free

Entrecot de vedella a la brasa .....................................18.00€
Entrecot de ternera a la brasa
Charcoal-grilled beef entrecôte
 Amb salsa de pebre o roquefort .................................... + 2.00€

Con salsa de pimienta o roquefort
 With pepper or Roquefort sauce

Filet de vedella a la brasa ............................................ 25.00€
Solomillo de ternera a la brasa
Charcoal-grilled beef tenderloin 

Mitjana de vedella al pes (min. 750 g) .......... 5.00€ (100 g)
Chuletón de ternera a la brasa al peso
Charcoal-grilled beef ribeye steak by weight

½ Espatlla de xai d’Aragó (IGP) al forn ..................... 18.50€
½ Paletilla de cordero de Aragón (IGP) al horno
½ Roast shoulder of Aragonese (IGP) lamb

Espatlla de cabrit d’Aragó (IGP) ................................. 25.00€
Paletilla de cabrito de Aragón (IGP)
Roast shoulder of Aragonese (IGP) kid

Xai a la brasa ....................................................................18.00€
Cordero a la brasa | Charcoal-grilled lamb

Llonganissa d’Aragó a la brasa .....................................9.50€
Longaniza de Aragón a la brasa
Charcoal-grilled Aragonese sausage

Bistec de vedella a la brasa ............................................9.50€
Bistec de ternera a la brasa | Charcoal-grilled beef steak

½ Conill a la brasa ...........................................................15.00€
½ Conejo a la brasa | ½ Charcoal-grilled rabbit

Galtes de porc guisades ................................................12.00€
Carrillada de cerdo guisada | Braised pork cheeks


